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Smyslova soustava ¢lovéka
Sinice, Fasy
Paryby,ryby
Jednoduché formy Zivota
Bakterie
Kvasinky
Plisné
Produkty mikrobiilniho metabolismu
Kultivace mikroorganismii
. Vliv teploty, chemické a biologické vlivy
. Vodni aktivita, povrchové napéti, zareni, hydrostaticky tlak, elektricky proud,
ultrazvuk, mechanické vlivy
12. Mendelovy zakony, mutace
13. Epidemiologie a imunologie
14. G(-) aerobni a fakultativné anaerobni ty¢inky
15. G(+) koky, sporotvorné ty¢inky
16. Pravidelné a nepravidelné G(+) nesporulujici ty¢inky
17. Mikrobiologicka kontrola vzduchu a prostredi
18. Mikrobiologicka kontrola vody a obalovych hmot
19. Mikrobiologicka kontrola syrového a tepelné zpracovaného mléka
20. Mikrobiologicka kontrola CMK, fermentovanych vyrobki, syrii
21. Mikrobiologicka kontrola cukrovinek
22. Mikrobiologicka kontrola obili, mouky, chleba, peciva, téstovin
23. Mikrobiologicka kontrola konzerv
24. Mikrobiologicka kontrola surovin pro vyrobu konzerv a krmiv
25. Mikrobiologicka kontrola p¥i vyrobé piva, vina, lihu
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